
DRAGØR HØSTFEST PROGRAM

LØRDAG 4. OKTOBER KL. 18.30

Langbordsmiddag på Gabriel Jensens Traktørsted
En stemningsfuld aften med stegt kronvildt og høstens smage
i centrum og lækker dessert. Pris 325 kr., ekskl. drikkevarer. 
Gabriel Jensens Traktørsted ligger på Batterivej 15.

SØNDAG 5. OKTOBER – FRA JORD TIL BORD

En særlig oplevelse i to dele, hvor du følger grøntsagerne fra 
gård til gaffel. Pris 250 kr. for voksne og 150 kr. for børn, 
ekskl. drikkevarer. Vi starter på Seerupgaard, Fælledvej 120 
kl. 11 og spiser på café LER58, Maglebylund, Kirkevej 58 kl. 12.30.

KL. 11-12 Oplev råvarerne på marken
Seerupgaard inviterer på en guidet smage- og duftetur i 
marken, hvor sæsonens råvarer præsenteres – de samme 
råvarer, som kokken fra Beghuset senere serverer på Ler58. 

Oplev markens farver og dufte, mulighed for køb og 
høst selv kål eller græskar til dit eget efterårskøkken.
 
KL. 12.30 Oplev råvarerne på tallerkenen
På LER58 serverer kokkene fra Beghuset en grøn 3-retters 
frokostmenu skabt af friskhøstede økologiske råvarer fra 
de lokale gårde. Menuen suppleres med LER58’s egen 
mikro-bryggede økologiske høst-øl, vin og kaffe.

HELE WEEKENDEN KL. 9-17 

Høst og køb selv græskar på Gartneriet Raagaard
Høst og køb de flotteste pyntegræskar på marken til halloween
til mellem 5 og 25 kr. Kræver ikke billet.

4. OG 5. OKTOBER 2025

Tag med til en sanselig høstweekend i Dragør, 

hvor vi fejrer årstidens råvarer fra jord til bord. 

Deltagelse kræver køb af madbillet på forhånd, 
men skynd dig. Der er begrænsede antal billetter.

Billet til langbordsmiddag den 4. oktober købes 
på hjemmesiden gjt.dk – gå via ’Se events’

Billet til Fra jord til bord den 5. oktober købes på 
hjemmesiden beghuset.dk – gå via ’Book bord’

 
Kom på cykel, i bil eller bus 

(god mulighed for parkering).


